7 %o Universidad Auténoma del Estado de México
.u;“) | “_wj;j: astronomi |
<~ 4 Centro de Investigacion y Estud

B culinaria

Culinaria. Revista virtual especializada en Gastronomia

CRITERIOS EDITORIALES

A) Todo texto enviado para publicaciéon en la Revista debera ser
original e inédito, y tratar una tematica actual relacionada con el
area, disciplina o linea de investigaciéon de la Gastronomia, y que
pueda ser de interés para aficionados, conocedores, chefs,
cocineros; comunidad académica y/o cientffica.

B) Podran presentarse trabajos en idioma espafiol o inglés.

C) El trabajo académico y/o cientifico que sea enviado para
publicacién, deberd corresponder a cualquiera de las tres

secciones siguientes consideradas en la Revista:

v' “El plato fuerte”, articulos de interés general en la cultura
gastrondmica.

v' “Del recetario”, recetas y sugerencias para el quehacer
culinario.

v" “Nuestra sazon”, consejos y publicaciones sobre gastronomia.

D) Solo los articulos que aspiren a ser publicados en la seccion
“El plato fuerte”, seran sometidos a dictamen de dos pares
académicos en la modalidad “doble ciego”; los expertos o
conocedores considerados conforman el Comité Cientifico de
esta publicacion.
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E) Los dictamenes emitidos podran corresponder a los siguientes
juicios:
- Aprobado para publicacién.
- Aprobado con correcciones.

- Rechazado.

F) En cualquiera de los casos, el autor (es) sera notificado con
oportunidad via correo electrénico, ya sea para notificarle la posible
fecha de publicacion, para solicitarle la correccién pertinente del texto
o para llevar a cabo su devolucion y pueda disponer del documento

como considere.

G) El documento enviado a dictamen no debera estar postulado a
evaluacion y/o publicacion simultinea de otras revistas u Organos

editoriales.
H) Los criterios de dictamen a considerar, seran:

v' Relevancia tematica y originalidad.

v Discusién de la materia y contribucion para el conocimiento
de la disciplina.

v' Consistencia de los objetivos con la exposicion explicativa
y argumentativa del texto.

v' Explicacion adecuada de la metodologia de Ila
investigacion o de la reflexion tedrica, no so6lo de los
resultados.

v' Calidad y estilo literario.

v" Uso de fuentes cientificas y/o académicas, actualizadas.
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[) EI Consejo Editorial de la revista se reserva el derecho de hacer la
correccion de estilo y cambios editoriales que considere necesarios para
la publicacion del trabajo, respetando siempre el sentido y el punto de

vista del autor.

J) Todos los textos que se presenten a dictamen para su posible

publicacion, deberan respetar el siguiente formato:

o Word para Windows o procesador de textos similar, editable.

o Tamafio carta.

o Letra Arial de 12 puntos.

o Interlineado 1.5.

o Titulos y subtitulos en “negritas” y con altas y bajas
(mayusculas y minusculas).

o Sistema de Referencias APA (American Psychological

Association).

Para la seccion “El plato fuerte”, articulos cientificos del area
en Gastronomia, de interés general, desde cualquier enfoque

o tematica relacionada con ella:

1. Titulo del trabajo, que refleje el contenido del mismo (evitar uso
de siglas o abreviaturas en él).

2. Resumen en espafiol de 150 a 200 palabras y abstract (resumen
en inglés de igual extension).

3. Tres palabras clave, en espariol e inglés (key words).

4. Portada de presentacion con los siguientes datos del autor (es) -

en pagina aparte-- Nombre completo, grado académico,

Facultad de Turismo y Gastronomia.

revista_culinaria@uaemex.mx 3



Universidad Autonoma del Estado de México

institucién de adscripcion, cargo o funcion; Linea de Generacion
y Aplicacion del conocimiento o area de investigacion. Pais
(nacionalidad), teléfono y/o fax y direccidn electronica (e-mail).
Extension minima de 10 cuartilas y maxima de 25, incluyendo
graficos, cuadros (que deberan limitarse exclusivamente como
apoyo al texto), notas a pie de pagina; citas y referencias
bibliograficas en estilo APA.

Un minimo de cuatro apartados: Introduccion, Desarrollo,
Conclusion y Referencias consultadas (bibliografia).

En caso de tratarse de un articulo cientifico para difusion de
resultados, incluir Introduccion, Desarrollo, Metodologia,

Resultados, Conclusion y Referencias consultadas (bibliografia).

Para la seccion “Del recetario”, trabajos de divulgacion que

expongan recetas y sugerencias culinarias de interés general:

NoE

Titulo de la receta.

Resefa historica que dé cuenta del origen y/o evolucién del
platillo.

Lista de ingredientes (conteniendo niumero de porciones, medidas
y pesos aproximados, presentados en kilogramos; si la receta
proviene de otro pais, dichos parametros deberan presentarse
tanto en las unidades de medida de origen, como en las unidades
propias del pais —México-).

Tiempos aproximados de preparacion y coccion.

Modo de preparacion (conteniendo la explicacion breve de los
pasos a seguir) y recomendaciones para la presentacion del

platillo.
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Consejos 0 sugerencias para sustitucion de ingredientes, para
ajuste de medidas, degustacion, etc.

Extension minima de 2 cuartillas y maxima de 5.

Integracion de una imagen ilustrativa del platillo y/o del proceso

de preparacién como minimo, maximo 3, en formato JPEG/ RTF.

Para la seccion “Nuestra Sazén”, consejos sobre

gastronomia o publicaciones recomendadas:

Para consejos:

Tema especffico a tratar (consejos especfficos/resefia de la

publicacion).

Para Consejos relacionados con la gastronomia:

a) En esta seccion se reciben “trucos” o secretos de cocina
relacionados con algun producto, cocina o platillo.

b) Puede contener: caracteristicas nutricionales, precios o costos
aproximados; maridajes o combinaciones con otros productos
0 elementos culinarios, procesos y técnicas; tipos de utensilios
ideales para su preparacion, formas de presentacion etc.).

c) Minimo 5 consejos.

d) Extension maxima: 5 cuatrtillas.

e) Imagenes opcionales. Si se incluyen, minimo 2, maximo 4 en
formato JPEG/ RTF.
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Para Resefia de Publicaciones:

a) Resefia de la publicacién recomendada, indicando su mérito,
y acompafiandolo de la interpretacién y evaluacién critica de
quien la realiza (tratando de evitar comentarios subjetivos).

b) Incluir datos como el titulo, autor, editorial u organismo
responsable de la publicacién, asi como numero total de
paginas.

c) Extension maxima: 8 cuatrtillas.

d) Imé&genes opcionales. Si se incluyen, minimo 2, maximo 4 en
formato JPEG/ RTF.

TODOS LOS TEXTOS QUE ASPIREN A SER PUBLICADOS EN
CULINARIA, deberan ser enviados por correo electronico -con
archivo adjunto o attachment-, a la siguiente direccién electrénica:

revista culinaria@uaemex.mx.

También podran ser recibidos los archivos fisicamente en el
Centro de Investigacion y Estudios Avanzados de la Facultad de
Turismo y Gastronomia (CIETUR) de la Universidad Autbnoma
del Estado de México. En este caso, el documento fisico debera
acompanfarse del soporte electronico correspondiente (disco
flexible, CD, USB) de acuerdo con los lineamientos ya sefialados.
Cuadros o graficas, deberan incluirse en el mismo texto, y
acompaniarse con las leyendas o pies de foto correspondientes.
TODAS AQUELLAS CONTINGENCIAS NO CONSIDERADAS
EN ESTA NORMATIVIDAD, SERAN RESUELTAS POR EL
CONSEJO EDITORIAL.
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